
Corrigé « Moelleux coulants au chocolat » pp 128-129 Manuel mot de passe vert

Voici un corrigé des questions sur la recette des moelleux coulants au chocolat. Merci de
rappeler aux enfants de faire des phrases-réponses avec majuscule et point !

Je comprends le texte

1 – Ce texte a pour but de nous faire réaliser des moelleux coulants au chocolat.

2 – Les ingrédients nécessaires sont : du chocolat noir, du beurre, des œufs, du sucre, de la
farine.
Si l'enfant note les proportions pour chaque ingrédient, c'est encore mieux mais j'attends
surtout le nom des ingrédients.

3 – Le temps de préparation est de 15 minutes.

4 – On a besoin : d'un four, d'un saladier en verre, d'un micro-ondes, d'un fouet, de moules,
d'un pinceau et d'une louche.
S'aider du texte et des photos pour répondre.

5 – La première chose à faire est : préchauffer le four à 200 °C.

6 - « Les » désigne les petits morceaux de chocolat. 
On n'acceptera pas « le chocolat » car il s'agit d'un pluriel.

7 – Il faut remplir les moules à moitié car sinon ils risquent de déborder à la cuisson.

Je décris le texte

1 – Le titre est : Moelleux coulants au chocolat.

2 – Il y a 5 étapes de préparation. On le voit aux numéros qui sont écrits avant chaque
étape.

3 – Les photographies servent à illustrer et à compléter ce qui est écrit.
En effet, concernant les ustensiles, tout n'est pas dit dans la recette, les photos apportent
des informations complémentaires.

4 – Les deux encadrés nous donnent des informations sur : les temps de préparation et de
cuisson, le matériel et les ingrédients nécessaires pour réaliser 12 gâteaux. 
Évoquer la facilité de la recette avec votre enfant ; cette réponse n'est pas obligatoire.

5 – Ce type de texte est une recette de cuisine.


