
Corrigé « Fais ton beurre » pp 130-131

Je comprends le texte

1 – Il ne faut qu'un seul ingrédient : de la crème fraîche épaisse.

2 – On a besoin de 4 ustensiles : un pot de confiture, une passoire, un bol et une cuillère.
Bien faire distinguer ingrédients et ustensiles.

3 – On doit le secouer au moins 10 minutes.

4 – Il faut ajouter un glaçon l'été ou une cuillerée d'eau chaude l'hiver.

5 – Il faut les laver sous l'eau.

6 – Les jours de canicule, l'expérience risque de ne pas fonctionner parce qu'il fait trop
chaud.

Je décris le texte

1 – Ce texte est extrait d'un livre d'expériences ou de cuisine.
La question n'est pas aisée, il n'y a aucune source au bas de la page.

2 – Il comporte 3 paragraphes.

3 – Chaque paragraphe est accompagné d'un numéro qui indique l'ordre des étapes à suivre
pour faire du beurre.

4  –  Ce  texte  est  une  fiche  technique.  Sont  présents :  les  ingrédients  et  ustensiles
nécessaires,  les  images  et/ou  dessins  qui  illustrent  ce  qu'il  faut  faire  et  les  étapes  de
réalisation présentées dans un ordre précis.
Faire reprendre les pages 124 et 125 pour répondre à cette question.


